
M E N U  W A L E N T Y N K O W E
V A L E N T I N E S  M E N U

PRZYSTAWKA / STARTER
Małże św. Jakuba / puree z kalafiora / oliwa curry / chips z chorizo

St. James’s mussels / puree of cauliflower / curry oil / chorizo chips

ZUPA / SOUP
Krem z batatów / krewetka tygrysia / mango/imbir / nuta chilli

Cream of yam / tiger prawn / mango / ginger / chilli note

DANIE GŁÓWNE / MAIN COURSE
Polędwiczka cielęca / puree jabłkowo-selerowe / mini cukinia / sos z czerwonego wina 

Veal tenderloin / apple and celery puree / mini zucchini / red wine sauce

DESER / DESSERT
Palona biała czekolada z szafranem i czarnym bzem

Smoked white chocolate mousse with saffron and elderberry

***

Drink prosecco

Prosecco Drink

*

LIVE PIANO MUSIC

CENA / PRICE:
270 pln za osobę / per person

Na kolacje walentynkową zapraszamy od 14.02.2025 do 16.02.2025 

We invite you for Valentine’s Day dinner from  14th February 2025 to  16th February 2025

 


