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ROYAL CHOCOLATE
WORKSHOP

V4

KRC( TORTY

Wierzynek Royal Chocolate Workshop, slynacy z mistrzowskiego

kunsztu cukiernikdw, przedstawia wyjatkowa oferte
artystycznych tortéw na kazda okazje.

Nasze torty styng z unikalnego polaczenia tradycyjnych receptur,
naturalnych skladnikow i nowoczesnych inspiracji.
Wszystkie zdobienia wykonujemy recznie z najwieksza
dbaloscig o kazdy szczego!l - dzieki temu nasze torty to cukiernicze
dziela sztuki, stanowigce krdolewskie dopeinienie
kazdej uroczystosci!



PROPOZY(]I OW MUSOWYCH

TORT , MALIN 5L ,TORT MANG KUJA”

Mus z biatej czekolady, mango i marakui

M bialej czekolady, ktad . .
18 Z 014:€) czEko-acy, przefiacany na spodzie z biszkoptu czekoladowego.

galaretka z malin i chrupka orzechowa
na blacie czekoladowym.

TORT ,,SACHE TORT ,,PALON CZEKOLADA”

Biszkopt czekoladowy nasgczony Palona biala czekolada z dodatkiem
rumem, przelozony domowa marmolada szafranu oraz galaretki z czarnego
morelowa, oblany polewa z gorzkiej bzu, ulozona na czekoladowym blacie

czekolady. biszkoptowym.

PROPOZYC] OW MUSOWYCH

TORT ,,PIKAN KOLADA” TORT ,,BAILE

Mus z czekolady Madagaskar ze szczypta
chili, bananami karmelizowanymi
i orzechami nerkowca.

Biszkopt czekoladowy przekladany
musem z biatej czekolady i likieru Baileys,
oblany polewa z gorzkiej czekolady.

\

TORT ,,BROW] TORT ,,SE.ODI A”

Ciasto Brownie nasaczone kawa,
przetozone kremem na bazie
Amaretto i wisni.

Mus czekoladowy z kawalkami wisni,
przekladany blatami czekoladowymi.



PROPOZY(]

TORT ,,MIODC( ESTWO”

Piernikowy biszkopt przekladany musem
miodowo-czekoladowym z dodatkiem
puree sliwkowego.

TORT ,,ORZE? KAWA”

Mus kawowy z nadzieniem makowym
i chrupka czekoladowa, przetozony
puszystym biszkoptem.

OW MUSOWYCH

TORT ,,GRUSZ}

Mus karmelowy z gruszka
na spodzie z puszystego biszkoptu
i chrupiacej czekolady.

\ KARMELEM”

TORT ,,ORZEC A”

Mus czekoladowo-orzechowy z
nadzieniem jezynowym i chrupka
czekoladowa, oblany polewa karmelowa.

PROPOZYCJE ¢

BISZKOPTOWYCH

TORTY B]

TORT ,,CZARN

Czekoladowy biszkopt,
przekladany kremem $mietankowym
z dodatkiem wisni.

TORT ,,OWOC .TANKA”

Biszkopt waniliowy przelozony kremem
z bialej czekolady z dodatkiem puree
malinowego lub truskawkowego.

TORT ,LESNA \DA”

Biszkopt czekoladowy przekladany
kremem czekoladowym z dodatkiem
puree z owocow lesnych.

WOWE SMAKI

TORT ,,LEMOI

Biszkopt waniliowy przekladany lemon
curd oraz kremem $mietanowym.

TORT ,,RED VI

Czerwony biszkopt waniliowy
przekladany kremem $mietankowym.



PROPOZYCJE SV
TORTY
TORT ,, KAWOW KOSZ”

Biszkopt czekoladowy przelozony
kremem czekoladowo-kawowym, warstwa
pralinowa cara crakine, przelozony puree
zZ owocow le$nych.

TORT ,,SEONA ] JA”

Biszkopt czekoladowy przelozony kremem
pistacjowym oraz kremem czekoladowym
z warstwa pralinowgq cara crakine
ponczowany kakao z dodatkiem Baileys.

TORT ,,POEZJA EWICZA”

Biszkopt czekoladowy (ponczowany
wisnidwka i sokiem pomaranczowym),
przekltadany musem czekoladowym
oraz kremem o smaku chalwowym z
dodatkiem kruszonej bezy o smaku
kakaowym.

'OW BISZKOPTOWYCH
NE PREMIUM:
TORT ,,BISZKOP1 VIALINOWY KROL”

Biszkopt czekoladowy przekladany kremem
z bialej czekolady z zelka malinowgq oraz
chrupka warstwa pralinowa cara crakine.

TORT ,,RAFAELI

Biszkopt waniliowy z kremem
budyniowym o smaku kokosowym
z dodatkiem puree z czarnej porzeczki.

SELNE







ZIECI TOR' OSCIOWE







g ROYAL CHOCOLATE
% WORKSHOP

Kontakt:
tel.: +48 728 871 001
e-mail: delikatesy@slodkiwierzynek.pl

www.wierzynekchocolate.com




